LaF taurat Collecti

ve autrement ...

Du 24 au 28 avril 2023

Du 01 au 05 mai 2023

Du 08 au 12 mai 2023

Du 15 au 19 mai 2023

Macédoine de légumes

CEufs mayonnaise
Coeur de filet de merlu Sce citron

Lundi Tortelloni aux 3 fromages Féte du Travail Victoire 1945 Riz
Compote ‘% 3 Fromage
Y Fruit de saison
Rosette Betteraves rouges Salade de choux-fleurs Salade verte
Filet de poulet Quenelles gratinées Sauté de porc Sauté de poulet a la creme
Mardi Haricots verts Semoule Purée Carottes persillées
Yaourt nature sucré Fromage Fromage Yaourt nature sucré
Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Biscuit
Salade verte Salade d'ébly Salade verte
Poisson pané Chipolatas Omelette
Jeudi Ratatouille Haricots beurre Pommes de terre sautées ASCENSION
Fromage Fromage Fromage
Flamby Fruit de saison Cocktail de fruits
Concombres
Burger de veau Sce tomate ‘
Vendredi Repas Créole _ Pates 0 }‘ Repas ltalien
Q\:,g; Fromage
4 Liégeois

Menu végétarien

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Céleri, Moutarde,
Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Lupin, Mollusques.
Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine

www.caliteo.fr
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Cantine Scolaire Les Pet

le chef vous propose

its Gloutons

Calitéo
" 900 ——

" ~~tauration Collective a1

Du 24 au 28 avril 2023

Du 01 au 05 mai 2023

Du 08 au 12 mai 2023

Du 15 au 19 mai 2023

Origine des viandes

Origine des viandes

Origine des viandes

Origine des viandes

|.Ul1dl Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :
Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :
Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :
Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes
Mq I'dl Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :
Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :
Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :
Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes
L]
JeUdl Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :
Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :
Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :
Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes
L]
Vendredl Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

« Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri,
Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine »

Des changements exceptionnels peuvent intervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements




