Cantine Scolaire Les Petits Gloutons

La Restauration Collective autrement

Du 6 au 10 novembre 2023 Du 13 au 17 novembre 2023 Du 20 au 24 novembre 2023 20 novembzrgzgu Jezeamlee
Salade d'ébly Surimi Concombres
Pavé de merlu persillé Blanquette de dinde Nuggets de poisson
Lundi Brocolis Carottes Epinards
Fromage Fromage Fromage
Fruit de saison Fruit de saison Liégeois

Salade verte PGté de campagne

Chipolatas Cordon bleu

Mardi

Lentilles Choux-fleurs

Fromage Fromage

Compote Fruit de saison

Fevuilleté au fromage Salade verte

Sauté de porc au curry

JeUdi Haricots verts
Yaourt nature

Filet de poisson
Buffet froid Printaniére de légumes
Fromage

Fruit de saison Créme dessert vanille

Velouté de légumes Salade de riz Taboulé

Poisson meuniére Filet de poulet Sauté de porc

Vendredi Halloween Romanesco Haricots beurre Haricots verts
Fromage Fromage Fromage

Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Céleri, Moutarde,
Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Lupin, Mollusques.
Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine
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Cantine Scolaire Les Petits Gloutons

le chef vous propose
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Du 6 au 10 novembre 2023

Du 13 au 17 novembre 2023

Du 20 au 24 novembre 2023

Du 27 novembre au 1 décembre 2023

Origine des viandes

Origine des viandes

Origine des viandes

Origine des viandes

I-U ndl Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :
Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :
Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :
Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes
Mq I'dl Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :
Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :
Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :
Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes
L]
JeUdl Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :
Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :
Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :
Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes
L]
Vendredl Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

« Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri,
Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine »

Des changements exceptionnels peuvent intervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements




