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Cantine S

colalre Les Petits Gloutons

Lundi

Mardi

Du 04 au 08 mars 2024

Salade verte
Lasagnes
Entremets-biscuit

Jeudi

Concombres vinaigrette
R6ti de porc
Flageolets
Fromage
Fruits au sirop

Du 11 au 15 mars 2024 Du 18 au 22 mars 2024 Du 25 au 29 mars 2024
Crépe au fromage Radis
Poisson pané /' , Nuggets de poisson
Haricots beurre L'lIrlande Romanesco
Fromage Fromage
Madeleine Flan nappé
Feuilleté au fromage Salade verte
Bourguignon Burger de veau
Carottes Frites
Fromage Yaourt nature sucré
Compote Fruit de saison
Macédoine Carottes rapées

Sauté de poulet
Epinards
Fromage

Mousse au chocolat

Vendredi

Carottes rapées
Gratin de choux-fleurs
aux dés de jambon
Fromage
Chausson aux pommes

Salade verte
Raviolis gratinés
Fromage
Flamby

Salade de haricots verts
Filet de poisson
Ebly
Fromage
Yaourt

Saucisse
Purée
Fromage
Gateau aux pommes

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Céleri, Moutarde, Graines
de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Lupin, Mollusques.
Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine
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le chef vous propose
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Du 04 au 08 mars 2024

Du 11 au 15 mars 2024

Origine des viandes

Origine des viandes

Du 18 au 22 mars 2024

Origine des viandes

Du 25 au 29 mars 2024

Origine des viandes

|.Ul1dl Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :
Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :
Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :
Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes
Mq I'dl Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :
Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :
Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :
Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes
L]
JeUdl Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :
Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :
Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :
Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes
L]
Vendredl Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

« Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri,
Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine »

Des changements exceptionnels peuvent intervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements




