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Du 02 au 06 février 2026 Du 09 au 13 février 2026 Du 16 au 20 février 2026

Salade mixte

Pizza aux fromages

Menu végétarien

Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine 

    

Vendredi 

 

Menu du jour

 

Jeudi

Salade de haricots verts

Poisson pané

Epinards

Yaourt nature sucré  

Madeleine

Mardi 

  

  

VIVE LES CRÊPES  

  

  

Lundi 

  

 

VACANCES VACANCES
Fruit de saison  

  

C a n t i n e S c o l a i r e Les Petits Gloutons

http://www.caliteo.fr/


Lundi Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :

Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :

Mardi Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :

Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :

Jeudi Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :

Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :

Vendredi Pays de naissance : Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage : Pays d'élevage : Pays d'élevage :

Pays d'abattage : Pays d'abattage : Pays d'abattage :

Des changements exceptionnels peuvent intervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements

Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes

le chef vous propose
Du 02 au 06 février 2026 Du 09 au 13 février 2026 Du 16 au 20 février 2026

Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes

Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes

Origine des viandes Origine des viandes Origine des viandes

C a n t i n e  S c o l a i r e  L e s P e t i t s  G l o u t o n s  


